
Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence possible d'allergènes dans les plats des menus.                                                                     
En cas d'allergie ou d'intolérance, veuillez-vous adresser à notre équipe qui vous renseignera volontiers.  

Les aliments marqués d’un point • sont des aliments GRTA  en fonction de la disponibilité des fournisseurs. Issus de l’agriculture biologique                

 Semaine du 14 au 18 Septembre 2026 
Semaine du goût : LES PRODUITS LAITIERS 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
REPAS VÉGÉTARIEN  X  X  

COLLATION Fruits - Compote – Eau 

MIDI 
 
 

Tomate noire de 
Crimée 

 
Sauté d’agneau au 

romarin 
Polenta 

Carottes Vichy 
 

Panna Cotta fruits 
rouges 

Salade mixte 
 

Omelette 
Sauce tomate 

Pates complètes 
Epinard en branches 

 
Fruit 

Salade de carottes 
 

Tomate grappe 
farcies au poulet 
Pomme de terre 

vapeur  
Courgette 

 
Ricotta miel 

Potage Dubarry 
 

Tofu 
Sauce crème 

citronnée 
Riz blanc 

Radis bière 
 

Yogourt 

Salade de maïs 
 

Spaghetti bolognaise 
Gruyère râpé 
Aubergines 

 
Fruit 

GOÛTER 

Pain à la pomme 
de terre 

Tapenade de 
tomate 
Fruits 

 Galette de riz 
Lassi mangue 

Fruits 

Pain de seigle 
Appenzel 

Fruits 

Cheesecake 
Fruits 

 Flan 
Fruits 

 
MIDI BÉBÉ 

Substituts disponibles : 
Avoine, courge 

Agneau 
Polenta 
Carotte 

Œuf 
Blé 

Epinards 

 Poulet 
Pomme de terre 

Courgette 

Cabillaud 
Riz 

Chou-fleur 

Bœuf 
Pates 

Aubergine  

GOÛTER BÉBÉ Compote  
Yogourt 

Compote  
Yogourt 

Compote  
Yogourt 

Compote  
Yogourt 

Compote  
Yogourt 


